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lISTA DESSERT

Gli Elaborati
Le Grand Dessert, Degustazione di 

Tre dessert dello Chef   €. 12.00 
Millefoglie di Fragole Fresche Tiepida con 

Crema Chantilly E PISTACCHI DI BRONTE    €. 8.00

 Semifreddo Artigianale alLA VANIGLIA con 
Crema aI MARRONI   €. 8.00

I Caldi 
TORTINO TIEPIDO CON CUORE DI  Cioccolato 

Fondente Regina 61%  E GELATO FIORDILatte   €. 8.00

mele calde scottate e caramellate con
zabaglione al limoncello    €. 8.00

Al Cucchiaio
  Semifreddo Vegano alla Fragola  €. 6.00

 crema bruciata al caffe’ con sorbetto alla grappa e
bricchetto di caffe’ caldo e rum    €. 6.00

I Freddi
 degustazione dei Tiramisù Freschi dello Chef
il classico e il bianco al cocco e rum   €. 7.00 

Sorbetto al braulio e scaglie di fondente    €. 6.00

  °° La Tagliata di Frutta Fresca in 

Cialda con Gelato €. 6.00
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Menù             alla Carte
___________________________________________________Scelta dei sapori dell’esperienza dal 1972___________________________________________________
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