Autunno - Inverno

Scelta dei i sapovi i dell’ espevienza dal 1972

LISTA DESSERT

GLI ELABORATI

LE GRAND DESSERT, DEGUSTAZIONE DI
TRE DESSERT DELLO CHEF €. 12.00
MILLEFOGLIE DI FRAGOLE FRESCHE TIEPIDA CON
CRENg CHANTILLY E PISTACCHI DI BRONTE €. 8.00
SEMIFREDDO ARTIGIANALE ALLA VANIGLIA CON
CREMA Al MARRONI € 8.00

[ CALDI

TORTINO TIEPIDO CON CUORE DI CIOCCOLATO
FONDEI®@E REGINA 61% E GELATO FIORDILATTE « 8.00
MELE CALDE SCOTTATE E CARAMELLATE CON
ZABAGLIONE AL LIMONCELLO €800

@@ AL CUCCHIAIO

SEMIFREDDO VEGANO ALLA FRAGOLA € 6.00
CREMA BRUCIATA AL CAFFE' CON SORBETTO ALLA GRAPPA E
BRICCHETTO DI CAFFE" CALDO E RUM € 6.00

I FREDDI

DEGUSTAZIONE DEI TIRAMISU FRESCHI DELLO CHEF
IL CLASSICO E IL BIANCO AL COCCO E RUM €700
SORBETTO AL BRAULIO E SCAGLIE DI FONDENTE € 6.00

@00 LA TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA IN
CIALDA CON GELATO ¢ 6.00

a Casupgy,
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