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Scelta dei sapovi dell espevienza dal 1972

PIATTI CONSIGLIATI SENZA GLUTINE
ANTIPASTI

LA TRADIZIONE DI QUALITA' CON CULATTA DI PILASTRO DI LANGHIRANO,
PECORINO ROMANO EACINID'UVA  €.18.00
QUENELLE DI PATE DE FOIE RICETTA CASUPOLA CON PANE NO GLUTINE
MARMELLATA DI CIPOLLE ROSSE E CALICE DI SAUTERNES €. 18.00
MOSCARDINI IN GUAZZETTO DI POMODORO €. 18.00
SALMONE AFFUMICATO CON POLENTA BIANCA E POLVERE DI ERBA CIPOLLINA €. 18.00

PRIMI PIATTI
RISOTTO CARNAROLI CON TALEGGIO DELLA VALSASSINA E PERE WILLIAMS (MIN. PER 2PS) €.18.00
PASTA NO GLUTINE CON RAGU DI PIOVRA ~ €. 18.00
PASTA NO GLUTINE CON RAGU' DI CINGHIALE E FUNGHI PORCINI €. 18.00

RISOTTO CARNAROLI AGLI AGRUMI E
TARTARE DI GAMBERONE (MIN. PER 2PS)  €.18.00

PROPOSTE DI MARE

GAMBERONI ARGENTINI SCOTTATI ALLA GRATICOLA ¢.18.00
TAGLIATA DI TONNO CON CARCIOFI E PEPE DEL SZECHUAN €. 2000
GRAN SELEZIONE DI MARE DEL GIORNO ALLA PIASTRA CON
GIADINETTO DI VERDURE SALTATE IN PADELLA €. 2400
FILETTO ORATA ALLA GRIGLIA €.18.00

ALTRI SECONDI PIATTI SELEZIONATI

FILETTO DI MATALINO CON FUNGHI PORCINI €. 18.00
CHATEAUBRIAND ALLA PIETRA OLLARE TAGLIATO IN BELLAVISTA
CON PATATE DORATE (MIN. X 2 PERSONE) ~ €. 24.00
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA €.18.00
TAGLIATA DI MANZO ALLA ROBESPIERRE €. 16.00
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