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Antipasti Tradizionali

Antipasti di Pesce

La  culatta di Pilastro di Langhirano con

gnocco  Fritto, Pecorino Romano e acini  d’uva     €. 18.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane Nero, Calice di Sauternes e

   marmellata di cipolle rosse    €. 18.00 

vellutata di funghi porcini con

porro fritto    €. 16.00

€. 18.00

moscardini  in guazzetto di pomodoro

con crostone di pane pugliese   €. 18.00

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio e 

Polvere di erba cipollina    €. 18.00

tentacolo di polpo con 

crema topinambour  

polenta bianca con 
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Piatti Vegani        Piatti Vegetariani        
 Per aiutarvi Meglio Preghiamo sempre di Segnalare al servizio Intolleranze o Allergie Alimentari

Pane e Coperto   €. 2.00   Escluso Vini e Servizio 12%
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i primi piatti

i primi piatti di Pesce

risotto carnaroli  con Taleggio della valsassina e

pere williams   ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

gnochetti di zucca con crema di zola e

noci pecan        €. 16.00 

pappardelle fatte in casa con ragù di cinghiale e porcini   €. 18.00

  €. 16.00

risotto carnaroli agli agrumi con

tartare di gamberone   ( min. per 2 ps.)       €. 18.00

scialatielli con ragu’ di piovra    €. 18.00

spaghettone quadrato con nero di seppia, 

 e scampetti sgusciati   €. 18.00

spaghetti con carciofi e peperone crusco   
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proposte di mare

nasello  panato ai funghi porcini,
con salsa ai frutti di bosco    €. 20.00

tagliata di tonno su letto di carciofi e
pere del szechuan   €. 20.00

branzino scottato con crema di zucca
 e semi vari    €. 22.00

 

IL PESCATO TRADIZIONALE 

 gamberoni argentini scottati alla Graticola   €. 18.00 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
carciofi saltati   €. 24.00

Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

il gran fritto misto con gamberi,
calamari, ciuffetti e branzino   €. 20.00
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Contorni
  funghi porcini trifolati  -               verdure scottate alla graticola

Patate Sautè al Rosmarino Patate Duchessa 
  carciofi saltati   €. 5.00

 -        
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secondi piatti selezionati

filetto di manzo con ristretto al teroldego,  patè de foie,

  polenta bianca e crema di topinambur    €. 22.00

filetto di maialino con funghi porcini   €. 18.00

scaloppa di seitan con zucca e sesamo nero   €. 18.00 
 

Cotoletta alla Milanese piatto simbolo della cucina 

milanese e lombarda con patate saute’   €. 20,00

Filetto di Manzo alla Griglia   €. 18.00

i CLASSICI DI CARNE 

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00 
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