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PIATTI CONSIGLIATI SENZA GLUTINE
ANTIPAST

LA TRADIZIONE DI QUALITA’ CON CULATTA DI PILASTRO DI LANGHIRANO,
MELA VERDE E SCAGLE DI GRANA  €.1800
QUENELLE DI PATE DE FOIE RICETTA CASUPOLA CON PANE NO GLUTINE,
TOGLIA DI CIPOLLA ROSSA E CALICE DI SAUTERNES € 1800
VELLUTATA DI CAROTE AROMATIZZATA AL CURRY €.1600
TENTACOLO DI POLPO CON TERRA DI OLIVE, PISTILLI DI PEPERONCINO E POMODORINI €. 20.00

PRIMI PIATTI
RISOTTO CARNAROLI CON STRACCIATELLA, ZUCCHINE, FIORI DI ZUCCA E POLVERE DI BASILICO ( MIN. PER 2 PS)  €.18.00
PASTA NO GLUTINE CON CREMA DI DATTERINO GIALLO E SCAMPETTI SGUSCIATI €. 18.00
PASTA NO GLUTINE BURRO E SALVIA CON FEGATINI E LIMONE €. 1800

RISOTTO CARNAROLI AGLI AGRUMI E
TARTARE DI GAMBERONE (MIN. PER 2DB5)  €.1800

PROPOSTE DI MARE

PADELLATA DI GAMBERONI CON POMODORINI, FOGLIA DI CIPOLLA IN AGRODOLCE E RUCOLETTA €. 20,00
TAGLIATA DI TONNO CON INSALATA DI SALICORNIA E PEPE SICHUAN €. 2000
GRAN SELEZIONE DI MARE DEL GIORNO ALLA PIASTRA CON
GIADINETTO DI VERDURE SALTATE IN PADELLA €. 2400
FILETTO ORATA ALLA GRIGLIA €.18.00

ALTRI SECONDI PIATTI SELEZIONATIL

FILETTO DI MAIALINO SU LETTO DI ASPARAGI €.18.00
CHATEAUBRIAND ALLA PIETRA OLLARE TAGLIATO IN BELLAVISTA
CON PATATE DORATE ( MIN. X 2 PERSONE) €. 2400
TFILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA €. 1800
CARPACCIO DI MANZO CON INSALATINA DI FINOCCHI SALE E PEPE €. 2000
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