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Primavera - EstatePrimavera - Estate

Autunno - InvernoAutunno - Inverno

Menù alla Carte
___________________________________________________Scelta dei sapori dell’esperienza dal 1972___________________________________________________



 

Piatti Vegani        Piatti Vegetariani        
 Per aiutarvi Meglio Preghiamo sempre di Segnalare al servizio Intolleranze o Allergie Alimentari

Pane e Coperto   €. 2.00   Escluso Vini e Servizio 12%
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Menù             alla Carte

___________________________________________________Scelta dei sapori dell’esperienza dal 1972___________________________________________________

Antipasti Tradizionali

Antipasti di Pesce

La  tradizione parmense con culatta di Pilastro di Langhirano con

gnocco  Fritto, mela verde e scaglie di grana    €. 20.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane Nero, Calice di Sauternes e

   confettura di pere e zenzero    €. 18.00 

vellutata di carote aromatizzata al curry e

porro fritto   €. 16.00

hummus di peperoni con pane carasau   €. 16.00

tentacolo di polpo con terra di olive,

pistilli di peperoncino e pomodorini   €. 20.00

tartare di tonno in salsa ponzu

con salicornia e pane carasau   €. 18.00

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio crema di avocado

robiola e julienne di asparagi      €. 18.00

Antipasti Tradizionali

Antipasti di Pesce

La  tradizione parmense con culatta di Pilastro di Langhirano con

gnocco  Fritto, mela verde e scaglie di grana    €. 20.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane Nero, Calice di Sauternes e

   confettura di pere e zenzero    €. 18.00 

vellutata di carote aromatizzata al curry e

porro fritto   €. 16.00

  €. 16.00

tentacolo di polpo con terra di olive,

pistilli di peperoncino e pomodorini   

tartare di tonno in salsa ponzu

con salicornia e pane carasau   

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio crema di avocado

robiola e julienne di asparagi      

hummus di peperoni con pane carasau 

€. 20.00
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€. 18.00
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Menù             alla Carte
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i primi piatti

i primi piatti di Pesce

risotto carnaroli  con stracciatella, zucchine , 

e polvere di basilico ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

tagliatelle burro e salvia con  fegatini e limone    €. 18.00

insalatina tiepida di pasta integrale con datterini gialli e 

rossi, fiori di zucca e noci pecan     €. 16.00

spaghettini con pesto di pomodori secchi e pistacchi  €. 16.00

risotto carnaroli agli agrumi con

tartare di gamberone   ( min. per 2 ps.)       €. 18.00

gnochetti fatti in casa alla barbabietola con 

ragù bianco di pesce e aneto        €. 16.00 

spaghettone quadrato con crema di datterino giallo,

scampetti sgusciati e bottarga     €. 18.00

i primi piatti

i primi piatti di Pesce
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  zucchine trifolate  -               formina di dadolata di verdure

Patate Sautè al Rosmarino  -        Punte di asparagi al burro nocciola   €. 5.00
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proposte di mare

il pescato tradizionale

  branzino arrotolato in crosta di mandorle
con purea di melanzane  €. 20.00

tagliata di tonno con insalata di salicornia e
 pepe sichuan  €. 20.00 

carpaccio di spada affumicato con insalatina di 
sedano e frutti rossi   €. 22.00

padellata di gamberoni con pomodorini,
foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta  €. 20.00
Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con

giardinetto di verdure scottate   €. 24.00
Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

proposte di mare

  branzino arrotolato in crosta di mandorle
con purea di melanzane  €. 20.00

tagliata di tonno con insalata di salicornia e
 pepe sichuan  €. 20.00 

carpaccio di spada affumicato con insalatina di 
sedano e frutti rossi   €. 22.00

padellata di gamberoni con pomodorini,
foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta  €. 20.00
Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con

giardinetto di verdure scottate   €. 24.00
Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

il pescato tradizionale

Contorni  Contorni  
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secondi piatti selezionati

tagliata di filetto di manzo con  pomodorini, rucola e

gocce di aceto balsamico riserva in rovere    €. 22.00

filetto di maialino in salsa dello chef 

su letto di asparagi   €. 18.00

carpaccio di manzo con insalatina di finocchi sale e pepe  €. 20.00

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia    €. 18.00 

 mini tartare di verdura e frutta con olio al basilico e

semi di sesamo tostati   €. 18.00  

Cotoletta alla Milanese piatto simbolo della cucina 

milanese e lombarda con patate saute’   €. 20,00

Filetto di Manzo alla Griglia   €. 18.00

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00 

I CLASSICI DI CARNE

secondi piatti selezionati

tagliata di filetto di manzo con  pomodorini, rucola e

gocce di aceto balsamico riserva in rovere    

filetto di maialino in salsa dello chef 

su letto di asparagi

€. 22.00

€. 18.00

€. 20.00

€. 18.00

€. 24.00

   

carpaccio di manzo con insalatina di finocchi sale e pepe  

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia     

 

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     

mini tartare di verdura e frutta con olio al basilico e

semi di sesamo tostati   €. 18.00  

I CLASSICI DI CARNE

Cotoletta alla Milanese piatto simbolo della cucina 

milanese e lombarda con patate saute’   

Filetto di Manzo alla Griglia   

 

€. 20,00

€. 18.00
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