
Piatti consigliati senza glutine
antipasti

La tradizione di qualita’ Con culatta di Pilastro di Langhirano,
con caprino    €. 20.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane no glutine, salsa zafferano
  e Calice di Sauternes    €. 18.00 

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio, polenta e cavolo     €. 18.00

polpo grigliato con crema di papate e ceci, paprika affumicata, pistilli peperoncino     €. 20.00

primi piatti
risotto carnaroli CON BARBABIETOLA E CREMA DI ZOLA   ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

pasta no glutine  CON CARCIOFI E SCAMPETTI SGUSCIATI    €. 18.00

risotto carnaroli ALLO CHAMPAGNE, MOSCARDINI E PEPERONE CRUSCO  ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

proposte di mare
TRANCIO DI salmone con crema topinambour e nocciole  €. 20.00

 ORATA scottatA con  CREMA DI BROCCOLI   €. 20.00 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
giadinetto di verdure saltate in padella  €. 24.00

Filetto BRANZINO alla Griglia  €. 18.00

altri secondi piatti selezionati
filetto di maialino con crema ALL’AGLIO NERO E PATATE SAUTE’    €. 18.00

PINZIMONIO DI VERDURE CON TOFU ALLA GRIGLIA     €. 18.00 

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 
con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00

Filetto di Manzo alla Griglia  €. 18.00
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