
Piatti consigliati senza glutine
antipasti

La tradizione di qualita’ Con culattello stagionato,
SALAME NOSTRANO E PECORINO TOSCANO    €. 20.00

 Patè de Foie ricetta casupola con  Pane no glutine,
  CUBOTTI DI MELA e Calice di Sauternes    €. 18.00 

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio, pak-choi       €. 18.00

polpo grigliato con crema di rapa     €. 20.00

primi piatti
risotto carnaroli CON     €. 20.00

pasta no glutine 
pasta no glutine 

risotto carnaroli 

proposte di mare
 

TRANCIO DI SALMONE ALLA GRATICOLA    €. 18.00

Filetto Orata alla Griglia    €. 18.00

altri secondi piatti selezionati
 

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 
con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00

Filetto di Manzo alla Griglia     €. 20.00

CONTORNI

scottata e riccioli di burro

frutti rossi e fonduta di formaggio ( min. per 2 ps.) 
con ragu’ di lenticchie e peperone crusco     €. 18.00

con crema di rapa e  katsuobushi     €. 18.00 

allo champagne e moscardini   ( min. per 2 ps.)      €. 20.00

GAMBERoni con crema di zucca e pistilli di peperoncino     €. 20.00

rombo con fumetto di pesce e porro fondente    €. 22.00

polenta gialla con tomino di bufala e funghi     €. 20.00

  ZUCCHINE TRIFOLATE      -      SPINACI saltati AL BURRO 
Patate Sautè al Rosmarino       -      verdure alla griglia      €. 5.00
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