% MENU )0 ALLA CARTE

Scelta dei sapovi dell espevienza dal 1972

PIATTI CONSIGLIATI SENZA GLUTINE
ANTIPASTI

LA TRADIZIONE DI QUALITA' CON CULATTELLO STAGIONATO,
SALAME NOSTRANO E PECORINO TOSCANO  €.20.00
PATE DE FOIE RICETTA CASUPOLA CON PANE NO GLUTINE,
CUBOTTI DI MELA E CALICE DI SAUTERNES €.18.00
SALMONE AFFUMICATO CON TRUCIOLI DI CILIEGIO, PAK~CHOI SCOTTATA E RICCIOLI DI BURRO  €.18.00
POLPO GRIGLIATO CON CREMA DI RAPA €. 2000

PRIMI PIATTI

RISOTTO CARNAROLI CON FRUTTI ROSSI E FONDUTA DI FORMAGGIO (MIN. PER 2PS) €. 2000
PASTA NO GLUTINE CON RAGU’ DI LENTICCHIE E PEPERONE CRUSCO  €.18.00
PASTA NO GLUTINE CON CREMA DI RAPA F KATSUOBUSHI €.18.00
RISOTTO CARNAROLI ALLO CHAMPAGNE E MOSCARDINI (MIN. PER 2P5) € 2000

PROPOSTE DI MARE

GAMBERONI CON CREMA DI ZUCCA E PISTILLI DI PEPERONCINO €. 20.00
ROMBO CON FUMETTO DI PESCE E PORRO FONDENTE €. 22.00
TRANCIO DI SALMONE ALLA GRATICOLA €.18.00
FILETTO ORATA ALLA GRIGLIA €.18.00

ALTRI SECONDI PIATTI SELEZIONATI

POLENTA GIALLA CON TOMINO DI BUFALA E FUNGHI €. 2000
CHATEAUBRIAND ALLA PIETRA OLLARE TAGLIATO IN BELLAVISTA
CON PATATE DORATE ( MIN. X 2 PERSONE) €. 2400
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA € 20,00

CONTORNI

ZUCCHINE TRIFOLATE -  SPINACI SALTATI AL BURRO
PATATE SAUTE AL ROSMARINO - VERDURE ALLA GRIGLIA ~ €.5.00
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